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THÔNG BÁO 

Về việc bảo đảm công tác tổ chức ăn bán trú  

và an toàn thực phẩm tại nhà trường  

 
Kính gửi: Quý Phụ huynh, học sinh  

Trường Tiểu học, THCS và THPT Ngô Thời Nhiệm. 

 

Trong thời gian gần đây, thông tin về việc một số trường học trên địa bàn 

Thành phố Hồ Chí Minh tạm dừng tổ chức ăn bán trú do nhà cung cấp thực phẩm 

không bảo đảm an toàn đã khiến nhiều phụ huynh quan tâm và lo lắng. Trước 

những thông tin này, Trường Tiểu học, THCS và THPT Ngô Thời Nhiệm thông 

báo các nội dung liên quan đến công tác tổ chức ăn bán trú nhằm giúp Quý Phụ 

huynh an tâm và tin tưởng, cụ thể như sau: 

1. Nguồn cung cấp thực phẩm 

Hiện nay, Trường Tiểu học, THCS và THPT Ngô Thời Nhiệm  đang tổ chức 

bữa ăn bán trú cho học sinh với nguồn thực phẩm được cung cấp bởi các đơn vị 

có đầy đủ hồ sơ pháp lý, nguồn gốc rõ ràng và đáp ứng các quy định về an toàn 

thực phẩm, không có thực phẩm nào nhập từ nguồn cung ứng của Công ty 

TNHH thương mại An Phước Thắng SG (Sago Food) và các đơn vị khác có vi 

phạm về nguồn cung ứng thực phẩm. Nhà trường sẵn sàng phối hợp với Ban đại 

diện cha mẹ học sinh tổ chức tham quan khu vực bếp ăn và cung cấp thông tin, hồ 

sơ pháp lý liên quan đến các đơn vị cung cấp thực phẩm theo quy định. 

2. Quy trình giao – nhận thực phẩm 

Thực phẩm được giao nhận hằng ngày, là thực phẩm tươi sống, chỉ sử dụng 

trong ngày và không lưu trữ qua đêm. Công tác kiểm nhận được thực hiện nghiêm 

ngặt từ lúc 4 giờ 30 phút mỗi buổi sáng, với sự tham gia của nhân viên y tế, bộ 

phận nhà ăn và lực lượng an ninh trật tự kiểm tra đầy đủ về số lượng và đảm bảo 

chất lượng thực phẩm theo quy định. Việc vận chuyển thực phẩm được thực hiện 

bằng phương tiện đáp ứng các điều kiện bảo đảm an toàn thực phẩm theo quy định 

của cơ quan y tế.  

3.  Công tác tổ chức bữa ăn bán trú tại trường 

Bếp ăn của nhà trường là bếp riêng, do nhà trường trực tiếp quản lý. Thực 

phẩm sau khi tiếp nhận được sơ chế, rửa sạch và chế biến theo đúng quy trình bếp 

ăn một chiều; không sử dụng lại thực phẩm thừa trong ngày. Các suất ăn được 

chia khẩu phần theo đúng định lượng và thực đơn đã chọn của các lớp. Toàn bộ 
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quá trình chế biến thực phẩm và chia suất ăn được nhân viên y tế nhà trường giám 

sát thường xuyên, bảo đảm tuân thủ nghiêm các quy định về vệ sinh an toàn thực 

phẩm. 

4. Thực phẩm cung cấp tại các căn tin thuộc các cơ sở của nhà trường 

Các đơn vị cung cấp thực phẩm của các căn tin tại các cơ sở của trường luôn 

đảm bảo có đầy đủ hồ sơ pháp lý, nguồn gốc rõ ràng và đáp ứng các quy định về 

an toàn thực phẩm; thường xuyên được nhà trường kiểm tra, rà soát để đảm bảo 

chất lượng. 

Nhà trường luôn xác định an toàn sức khỏe của học sinh là ưu tiên hàng đầu. 

Công tác vệ sinh an toàn thực phẩm được thực hiện nghiêm túc, liên tục và chặt 

chẽ; đồng thời không ngừng cải tiến chất lượng bữa ăn, bảo đảm bữa ăn sạch – an 

toàn – đủ dinh dưỡng cho học sinh mỗi ngày. 

Nhà trường trân trọng thông báo để Quý Phụ huynh an tâm, tin tưởng và tiếp 

tục đồng hành cùng nhà trường trong công tác chăm sóc sức khoẻ của học sinh. 

Trân trọng./. 

 

Nơi nhận: 
- TTCM, bộ phận; 

- GVCN gửi PHHS; 

- Đăng Web; 

- Lưu: VT (HL). 
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